
Kaffee
Espresso Kleiner Schwarzer   2,30
Small strong coffee

Espresso Macchiato      2,60
Small strong coffee with a little 
bit of milk and frothly milk

Espresso Doppio Espresso groß   
3,80
Large strong coffee 

Verlängerter     2,90
Regular coffee (Americano) 

Cappuccino 
Espresso mit Milchschaum   3,20
Small strong coffee with milk and frothly milk

Latte Macchiato 
Espresso mit viel Milch und Milchschaum  3,40
Small strong coffee with a lot of milk and 
frothly milk

Chai Latte 
Schwarzer Gewürztee mit viel  Milchschaum 3,40
black tea with herbs and frothly milk
    
Häferl Kaffee     4,50
Mug of coffee

Caffè Coretto Espresso mit Grappa  5,90
Small strong coffee with Grappa

Caffè Amaretto Verlängerter mit Amaretto 5,90
Coffee with Amaretto

Irish Coffee Verlängerter mit Whiskey  
6,50
Coffee with Whiskey

Alle Kaffeespezialitäten mit Soja-Milch  0,80
erhältlich zzgl.      
All types of coffee are also available with Soymilk. 

Alle Kaffeevariationen bereiten wir Ihnen auch gern  
koffeinfrei zu!
All types of coffee are also available decaffeinated!

Heiße Schokolade
Heiße Schokolade    3,60                                             
Hot chocolate

Heiße Schokolade mit Sahne   3,90
Hot chocolate with cream

Lumumba Heiße Schokolade mit Rum  5,50
Hot chocolate with rum

Lumumba mit Sahne    5,80

Tee

Im Glas wahlweise Grüner Tee, Früchte Tee,  
Rooibos Vanille,Kamille, Hagebutten,  
Pfefferminz, Earl Grey, Darjeeling 
(mit Milch oder Zitrone)    2,90

Tee mit Rum     5,50
Tea with rum

Heiße Zitrone     2,90
Hot Lemon 

 
Ronnefeldt Tee im Kännchen    3,60 
Masala Chai, Darjeeling, English breakfast,  
Earl Grey, Green, Moroccan Mint, Rooibos 
Orange, Sweet Camomile, Fruit Power,

Sommerdrinks

Prosecco „Aperol“ mit Aperol 
und Prosecco   0,1 l  5,00

Lilet Wild Berry  0,25 l  5,50

Prosecco „Veneziano“ 
mit Soda, Aperol   0,25l  5,50
    
„Hugo“ mit Soda, 
Holunder & Minze  0,25l  5,10



Frühstück bis 12.00

Wiener Frühstück      6,50
Tasse Kaffee oder Tee, Semmel, 
Marmelade, Butter, Gl. Kombucha
Coffee of your choice, roll, jam, butter ,Gl. Kombucha

Schlemmer Frühstück    14,50
Tasse Kaffee oder Tee, Gl. Kombucha, Schinken, 
Salami, Käse, Butter, Marmelade, Semmel & Kornspitz
Coffee of your choice, Gl. Kombucha, ham, salami,  
cheese, butterjam, jour-pastries

zusätzlich servieren wir / in addition, we serve

Kornspitz     1,40

Semmel     1,30
Roll 
Croissant     1,90

Gekochtes Ei     1,50
Boiled egg

Müsli mit Joghurt    4,90

Für den kleinen Hunger

Laugenbreze     1,50
Pretzel

Baguette mit Schinken und / oder Käse 4,60
Baguette with ham and / or cheese

Toast mit Schinken und / oder Käse  4,60
Toast with ham and / or cheese

Ciabatta-Sandwiches 
mit Frischkäse und 
  *Tomate, Mozzarella, Rucola  je 5,90
  *Prosciutto Crudo, Rucola,
  *Salami, Rucola, 

Flammkuchen
Rucola / Prosciutto Crudo   9,90
Schinken / Lauch     8,90
Speck / Zwiebel      8,90
Frischkäse / Rucola     7,90

Insalata Caprese Mozzarella mit 
Tomate & Gebäck    9,50
Mozzarella with tomate

Tomatencremesuppe mit Gebäck  5,90
Tomato soup with bread

Gulaschsuppe mit Gebäck   6,90
Goulash soup with bread

KUCHEN
Kuchen nach Wahl in unserer Vitrine   
cake of choice in our showcase 

Alkoholfreie Getränke

Mineral Römerquelle   0,33 l  3,00
Water still, sparkling or mild

Coca-Cola / light  0,33 l  3,20

Sprite    0,33 l  3,20

Mezzo Mix   0,33 l  3,20

Almdudler   0,33 l  3,20
 
Eistee Zitrone/Pfirsich 0,33 l  3,20

Bitter Lemon, Tonic Water,  
Ginger Ale   0,20 l  3,20

Rauch Fruchtsäfte  0,20 l   3,20
Apfel, Marille, Cranberry,  
Schwarze Johannisbeere,
Mango, Multivitamin, Orange

Fruchtsaft  mit Soda  0,30 l  3,40
    0,50 l  3,90
Carpe Diem Kombucha 0,25 l  3,70



Orangensaft 
direkt gepresst   0,20 l   3,80

Red Bull 
Energy Drink   0,25 l  3,90 

BIER
  

Stiegl Bier / Radler  0,2 l  2,90
    0,3 l  3,60

König Ludwig 
Hefe Weizen hell  0,3 l  3,90

Stiegl Freibier 
alkoholfrei   0,3 l  3,50

Tegernseer hell  0,3 l  4,40

Punk IPA   0,3 l  4,40
Indian Pale Ale

OFFENE WEINE

Schaumweine (glasweise)

Prosecco Torralta, Superiore D.O.C.G
Bolla, Conegliano Valdobbiadene  0,1 l  4,50

Cremant rosé
Cattin, Voegtlingshoffen   0,1 l   5,50

Prosecco „Aperol“ mit Aperol 
und Prosecco   0,1 l  5,00

Prosecco „Lavendel“  0,1 l  5,00

Prosecco „Veneziano“ 
mit Soda, Aperol   0,25 l  5,50
    
„Hugo“ mit Soda, 
Hollunder & Minze  0,25 l  5,10

Weißwein (glasweise)

Grüner Veltliner   
Huber l Weinviertel   1/8  3,60

Grüner Veltliner Mordthal 2017
Karl Ecker l Wagram   1/8  4,50

Grüner Veltliner, “Der Fuchs”
Donabaum l Wachau  1/8  5,10

Sauvignon Blanc Steinbachberg 2017
Hube l Südsteiermark   1/8  5,10
  

Gelber Muskateller Steirische Klassik 2017
Sabathi l Südsteiermark   1/8  4,90

Chardonnay 2017
Salzl, Seewinkel   1/8   4,50

Weißwein gespritzt sauer 1/4  3,60
White wine with soda water 

Weißwein gespritzt süß 1/4  3,60
White wine with lemonade

Aperol „Spritz“ 
mit Weißwein, Soda  1/4  4,50

Rotwein (glasweise)

Estoras Cuvée 2013
Esterházy l Burgenland   1/8  4,90

Estoras Zweigelt 2015
Esterházy l Burgenland  1/8  4,60

Le Maestrelle
Marchese Antinori, Toscana IGT  1/8   4,60

Rotwein gespritzt sauer 1/4   4,60
Red wine with soda
Rotwein gespritzt süß  1/4  4,60
Red wine with lemonade



Prädikatswein
Prädikatswein/Port
Beerenauslese Classic 2012
0,375 l Esterházy l Burgenland  1/16   4,90

Quinta Noval 
Tawny Port 10 years  1/16   4,90

Spirituosen

Rum    2 cl  2,60

Pampero especial Rum  3 cl  5,80

Diplomatico Reserva Rum 12y 3 cl  6,90

Ramazotti, Averna  2 cl  3,50

Schnäpse 
Marille, Williams, Nuss, Obstler  2 cl  3,20

Grappa Julia   2 cl  3,90

Grappa Alexander, di Prosecco 2 cl  
4,50

Grappa L`Aiola, di Chianti 2 cl  5,50

Grappa Poli Sarpa, 
di Cabernet, Merlot  2 cl  4,90

Grappa Berta Tre Soli, 
di Nebbiolo   2 cl  8,90

Johnny Walker Black Label 2 cl  4,50

Remy Martin Cognac  2 cl  4,50

Chabasse XO Cognac  2 cl  8,90

Amaretto   2 cl  3,20

Baileys    4 cl  5,90

Martini bianco,    5 cl  
4,50

Bottles:
CIROC Vodka   0,7            90,00 

Für Weinliebhaber und  
Experimentierfreudige

Château Montrose 2eme Cru 2004
Saint-Estèphe l Bordeaux € 165

Château Roc 2010
Côtes de Castillon l Bordeaux € 49

Pape 2010
Quinta da Pellada l Dão € 69
Im Fine Wine Magazine „Das Top Weingut im Dao Gebiet“

Imeneo 2012
Villa Noviana l Toskana € 55

Brunello di Montalcino DOCG 2007
Caparzo l Toskana € 63

Brunello di Montalcino DOCG 2010
Pian delle Vigne l Montalcino € 69

Tignanello Toskana IGT 2012
Tenuta Tignanello Antinori, Toskana € 89
Magnumflasche 1,5L 210
0,7L  Jahrgang 2006  € 98

Chianti classico DOCG 2012
Villa Antinori, Toskana  € 33

Chianti Classico DOCG 2010
Badia a Passignano l Toskana € 45

Il Pino di Biserno IGT 2013
Biserno, Toskana € 69 

Negroamaro, Masseria Maime 2012
Tormaresca l Apulien € 41

Barolo DOCG 2011
Prunotto l Piemont € 49



Pampero especial Rum    0,7          90,00

Diplomatico Reserva Rum 12y  3 cl 6,90

Bulleit Rye Whiskey     3 cl 6,90

Talisker 10 yrs    3 cl 6,90

Glenmorangie malt Whisky 10y  3 cl 6,90

Ardbeg Islay Whisky 10y   3 cl 6,90

Caol Ila Islay Whisky 12y   3 cl 6,90

Don Julio anejo 100% Agave Tequila 2 cl 4,00

Olmeca Altos Plata 100% Agave Tequila 2 cl 4,00

Longdrinks
Kombinieren Sie aus folgenden hochwertigen Spirituosen  
(3cl) und Mischgetränken Ihren Longdrink.

Ketel one Vodka     5,40
Gin Tanqueray     5,80
Whiskey Bulleit      
5,80
Rum Pampero especial    
5,80

Coca Cola, Eistee,
Thomas Henry: Bitter Lemon, Ginger Ale, 
Tonic water, 
Rauch Fruchtsäfte
Apfel, Marille, Cranberry, Schwarze  
Johannisbeere, Mango,  
Multivitamin, Orange   je 3,20
Ginger Beer, Red Bull   je 3,80

Campari Soda   4 cl  4,90

Campari Orange  4 cl  5,30

Prosecco „Aperol“ mit Aperol 
und Prosecco   0,1 l  5,00

Lillet Wild Berry   0,25 l  
5,50

Gordon´s Pink Gin & Tonic 0,25 l  8,50

Prosecco „Veneziano“ 
mit Soda, Aperol   0,25l  5,50

    
„Hugo“ mit Soda, 
Hollunder & Minze  0,25l  5,10

WEINKARTE (flaschenweise)

Champagner

Lenoble Blanc de Blancs
Grand Cru l Chouilly l Côte des Blancs € 93

Lenoble Cuvée Gentilhomme 2006
Grand Cru l Vintage l Côte des 
Blancs € 135

Brut Imperial
Met&Chandon, Épernay € 98

Ruinart rosé
Reims € 115 

Dom Perignon 2005
Met&Chandon, Épernay € 199

Roederer Cristal 2006
Luis Roederer, Reims € 225

Schaumweine

Muskatellersekt
Langmann-Lex l Weststeiermark € 29

Prosecco Torralta, Superiore DOCG
Bolla, Conegliano Valdobbiadene € 31 

Cremant rosé
Cattin, Voegtlingshoffen € 37



Leichte und frische 
  Weißweine
Sauvignon Blanc 2018
Hube l Südsteiermark € 30
Finalist Landesweinkost Steiermark

Grüner Veltliner Schloßberg 2018
Karl Ecker l Wagram € 27

Gelber Muskateller Steirische Klassik 2018
Sabathi l Südsteiermark € 29
Finalist Landesweinkost Steiermark

Chardonnay 2018 Salzl, Seewinkel € 25

Grüner Veltliner “Der Fuchs”2017
Donabaum, Wachau € 30

Grüner Veltliner Achleiten, Federspiel 2015
Jamek, Wachau € 37

I Frati Lugana DOC 2018
Cà dei Frati, Lombardei € 35

Mittelgewichtige bis kräftige 

Weißweine
Riesling Senior Fass 6, 2016 feinherb
Peter Lauer, Saar € 34

Chardonnay Lama 2011
Esterházy l Burgenland € 43

Sauvignon Blanc Hochgrail 2012
Hiden l Weststeiermark € 43

Chardonnay Gumpold Reserve, 2006
Loimer, Thermenregion € 59

Grüner Veltliner Ried Lamm  DAC Reserve 2014
Schloss Gobelsburg Kamptal  € 56

Sauvignon Blanc Therese 2014
Polz, Südsteiermark 0,7L € 43

Grüner Veltliner Bergdistel 2004
Tegernseerhof, Wachau € 65

Weißweine 
von Internationaler Klasse

Chablis 1er Cru Les Vaillons 2013
Domaine Long-Depaquit l Burgund € 63

Meursault Narvaux 2013
Oliver Leflaive l Burgund € 95

Château Clos Floridene Blanc 2012
Graves l Bordeaux € 63

Rosèwein
Rosa dei Masi
Masi l Venetien   € 27



Natural wines

Sauvignon Blanc vom Opok 2013
Bio l Muster l Südsteiermark € 35

Sgaminegg (SBl &MO) 2008
Bio l Muster l Südsteiermark € 63

Lysegrön No. 2 2013
Bio l Strohmeier l Weststeiermark € 63

Riesling Münchberg 2012
Grand Cru l Julien Meyer l Elsass € 62

Orange wine

Weißweine mit einer längeren Maischestandzeit. Aromen und Kom-
plexität werden aus den Beerenhäuten extrahiert und ergeben ein 
faszinierendes Ergebnis

Gräfin 2014
Bio l Muster l Südsteiermark € 53

Rotwein

Estoras Cuvée 2013
Esterházy l Burgenland € 29

Estoras Zweigelt 2015
Esterházy l Burgenland € 27

Estoras Blaufränkisch 2014
Esterházy l Burgenland  € 29

Zweigelt Bienenfresser 2015
Pitnauer, Carnuntum € 39

Rot No. 5 2012
Bio l Strohmeier l Weststeiermark € 43

Pinot Noir 2009
Panta Rhei l Burgenland € 65

Caberhei 2009
Panta Rhei l Burgenland € 63

Le Maestrelle
Marchese Antinori, Toscana IGT € 27

Imperial rot (CS, BF, ME CF) 2009
Schloss Halbturn, Neusiedlersee  € 74

Pinot Noir 2010
Schloss Halbturn, Neusiedlersee € 78

Steinzeiler (BF, CS, ZW) 2012
Kollwentz, Neusiedlersee-Hügelland € 79

Olivin 2012 BIO
Winkler-Hermaden, Südoststeiermark € 36

Solitaire (BF, ME, CS) 2012 BIO
Feiler-Artinger, Neusiedlersee-Hügelland € 68
Doppelmagnumflasche 3L € 270

Gabarinza (ZW, BF, ME) 2013 BIO
Heinrich, Neusiedlersee-Hügelland € 74
2012 Magnum 1,5L 145

Amarone della Valpolicella DOC 2011
Bolla, Veneto € 62

Prädikatswein

Ausgelesene Trauben vom Stock. Man schmeckt 
die süße Kraft der Sonne.

Beerenauslese Classic 2012
0,375 l Esterházy l Burgenland € 29

Trockenbeerenauslese Non Vintage  0,18 19,90
Kracher, Neusiedlersee

Sofern nicht anders angegeben 0,75 L Flaschen, Weine 
enthalten Sulfite. 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie 
auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern!








